
L E  V I R A G E

MENUKAART



L ’APÉRO

LIMONCELLO SPRITZ 
CAMPARI SPRITZ
APEROL SPRITZ

GIN & TONIC  

GIN & TONIC 0.0%                                      
CRODINO  

                                        
CRÉMANT DE BOURGOGNE
CHAMPAGNE
KIRR/KIRR ROYALE 

RICARD
VERMOUTH  

BIÈRE 

 
C’EST LE HEUR

DE L’APERO

9,5

9,5

14,5

9

11 .5

PRISECCO 0.0%
Jörg Geiger 

7,5

11 ,5

9,5

13,5

6,5/11 ,5

6,5

6,5

3,9



ENTRÉE

COQUILLE 
Mossel, beurre blanc, pernod 

 17,5

DOMAINE JULIEN PILON - MARSANNE, ROUSANNE 7,5

GROENE ASPERGES
Gepocheerd ei, parmezaan, verse truffel 

17,5

DOMAINE COLOMBETTE - CHARDONNAY 12,5

MARBRÉ A LA MAISON 
Ganzenlever, paling, yuzu, kruiden salade 

19,5

JULIA SCHITTLER - RIESLING 6,5

PROCUREUR
Zacht gegaard, rode ui
bundelzwam, aceto balsamico
gerookt spek 

 18,5

DOMAINE DES RÉMIZIÈRES CROZES HERMITAGE SYRAH 10,5



PRINCIPAL

VOOR BIJ DE HOOFDGERECHTEN
Supplement friet 5,5 
Supplement salade 4,5 

extra brood 3
extra saus   3

BAVETTE 
Gegrild, seizoensgroente, saus van
Pedro Xeminez 

28,5

DOMAINE FONTAINE VACQUEYRAS- SYRAH
GRENACHE 10,5

KONINGSVIS 
Daslook, zeekraal, lamsoor, salsa verde 

27

CHATEAU VITALLIS POUILLY-FUISSÉ- CHARDONNAY 12,5

CÔTE DE BOEUF
Double Dutch, 600 gram, chimmichurri
Madeira jus (2 personen) 

59,5

DOMAINE LE CLOS DES LUMIÈRES- GRENACHE,SYRAH 7,5

VIS VAN DE DAG 
Dag prijs 



SPÉCIALITÉ

BISQUE D’HOMARD
Rivierkreeft, venkel 

16,5/27,5

JULIA SCHITLLER ZORNHEIMER ERSTE LAGE,
SAUVIGNON BLANC 6,5

OESTERS
Creuses de vendée no 3 

25,50/4,25

PICPOUL DE PINET CUVEE PRESTIGE FONCALLIEU
PICPOUL BLANC 7,5

ZWEZERIK 
Grot champignons, peterselie

19,50/ 30,50

DOMAINE CHATEAU CODEAU SAINT EMILLION
GRAND CRU-MERLOT-CABERNET FRANC 12(!)
CHATEAU VITALLIS MACON-FUISSÉ 12,5 (!)

STEAK TARTAAR 
Klassiek geserveerd 

16,50/ 27,50

JULIA SCHITTLER GOTTESGARTEN ZORNHEIMER
BERG TROCKEN 2- RIESLING 6,5
DOMAINE LA VILETTE-PINOT NOIR 6

NOTRESPÉCIALITÉS



DESSERTS

Au de vie, Grappa, Cognac, Whiskey,
Mare de Bourgogne
Frangelico, Kahlua, Cointreau, Licor 43
Espresso Martini

MILLE-FEUILLE 
Vanille, mango compote, vanille ijs 

10

PINEAU DE CHARANTES 9,5 

CHEESECAKE
Witte chocolade, gezouten karamel, ijs 

10

DOMAINE LA TOUR VIEILLE BANYULS RESERVA
GRENACHE NOIR, GRENACHE GRIS, CARIGNAN 9,5

CRÈME BRÛLÉE 
vanille, ijs 

9,5

CHATEAU MONTIFAUD APPELLATION COGNAC PETITE
CHAMPAGNE CONTROLEE 8,5

KAAS BORDJE 
Vruchten compote, notenbrood 

14,50 

GONZALES BYASS PEDRO XIMENEZ SHERRY 7,5 

DIGESTIF

Vanaf 8,50

Vanaf 8,50

12,50



D É J E U N E R
1 2 : 0 0 - 1 6 : 0 0  U U R

PAIN STEAK 
Gegrilde steak, rode ui, harissa, rucola

17

PAIN BURRATA 
Tomaat, daslook, salade 

14,5

STEAK TARTAAR
Klassiek  

16,5/27,5

CAMEMBERT (WARM)
Knoflook, tijm, brood  

16

B O R R E L  1 2 . 0 0 / 1 7 . 0 0

KIKKERBILLEN
Peterselie, knoflook, sjalot, Pernod 

15,5

KALFSZWEZERIK 
Grot champignons, saus van peterselie

19,5/30,5

SOUP DU JOUR 15

OESTERS 1/2 DOZIJN 
Creuses de vende nr. 3

25,5/4,25

PLATEAU DU CHEF 
Iberico, olijven, brood, kaasjes, rilette,

scampi  14,50 p.p.



C A F É  &  T H É

CAFÉ
ESPRESSO
UN DOUBLE 
CAPPUCCINO 

THÉ BLANCHE DAEL 
ASSORTIMENT DE THÉS

THÉ AU MENTHE / GINGEMBRE
CAFÉ IRLANDAIS 

3,3

5,5

3,9

4,5 

9,5

MACARONS 4 PCS 6

TARTE DU JOUR 5,5

3,5 

CAFÉ AU LAIT 3,9

ESPRESSO MARTINI 12,5 

3,5

BOLLETJE IJS 3,5

COUPE KOLONEL 
Citroensorbet & wodka 

9,5


